En quelques mots ...

Le chateau de Montmirail, situé dans les Pays de la
Loire, dans le sud du Perche, présente une
architecture mélant facade médiévale en pierre et
facade Renaissance en brique. Inscrit aux
monuments historiques depuis 1995, il illustre
'évolution d'une forteresse du XVe siécle en
élégante demeure du XIXe siécle. Son parc de trois
hectares, comprenant une roseraie et un salon de
thé, témoigne de son riche passé paysager.
Aujourd’hui, il combine patrimoine et vie culturelle
en accueillant visiteurs, expositions, concerts et
événements prives.
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Visite guidée
Visite guidée historique du chateau

Laissez-vous guider a travers ce chateau aux deux visages,
témoins d’'une évolution architecturale remarquable associant
la forteresse du XVeme siecle a une demeure élégante du
XVllleme siecle.

La visite commence par deux salles d'armes voltées datant de
la fin de la période médiévale, puis par des salles encore plus
souterraines, aujourd'hui appelées « cachots ». Ensuite, retour a
la lumiére pour découvrir les espaces meublés du XVllle siecle,
aux larges ouvertures donnant sur le parc et offrant une vue
imprenable sur le Perche-Gouét.

Profitez du parc en toute autonomie et découvrez la jolie
roseraie, vous offrant ainsi la possibilité de vous ressourcer
pendant le temps d’'un instant.

De 12 a 60 personnes

7€ par visiteur

Forfait de 100 euros pour les groupes de moins de 12 personnes
adultes payantes

1h30
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Toute l'année, sur réservation

Perche Sarthois ©Delphine Grigné



Vivre au chateau au XXéme siecle A la lueur des bougies

Visite guidee thematique Visite guidee thématique
Cette visite se deroule uniquement au rez-de-chaussée du Partez a la découverte de ['évolution de l'éclairage a travers
chateau. Grace a votre guide, vous parcourrez les lieux et les siecles et de son utilité au quotidien.
découvrirez leur évolution au cours des trois derniers siecles, a Pour une expérience immersive, le chateau est plonge dans
partir d'un plan datant du début du XXe siecle. 'obscurite, seuls les éclairages a la bougie vous permettant

d'apprécier les détails des pieces.

000
“' De 12 a 60 personnes

% 8€ par visiteur

7€ par visiteur Forfait de 110 euros pour les groupes de moins de 12
personnes adultes payantes

Forfait de 100 euros pour les ]
groupes de moins de 12 1h00

personnes adultes payantes

De 12 a 30 personnes

En automne et hiver,
1h00 v

sur réservation

Toute l'année, sur
réservation

Visite adaptée aux
personnes a mobilité
reduite

©Kathleen Michel



Noeél au fil des siecles
Visite guidee thématique

La magie de Noél s’invite au chateau de Montmirail ! Durant
tout le mois de décembre, l'équipe du chateau vous propose
une visite immersive en étant richement décoré pour ['occasion.
Cette visite guidée, feérique, d'une durée d’'une heure, vous
permettra de retracer les origines de Noél, ses traditions, ainsi
que diverses anecdotes autour de cette féte.

©Kathleen Michel

De 12 a 60 personnes

Déemonstration de forge

8€ par visiteur . .
Animation
% Forfait de 110 euros pour les groupes de moins de 12 atio
personnes adultes payantes . . .
Leo Coutant, ancien Compagnon du Devoir et du Tour de France,
Z 1ho0o0 vous convie a des démonstrations captivantes de ferronnerie

d'art au cceur de l'enceinte du chateau. Avec une expertise
allant du dessin a la fabrication, il donne vie a des piéces
soigneusement  concues en utilisant les  techniques
traditionnelles de l'époque pour une inspiration authentique.
Plongez dans l'univers créatif de Léo Coutant et découvrez son

|

En décembre, sur réservation

savoir-faire artisanal.

“' De 15 a 60 personnes

De 15 a 24 personnes : 9,00 €
A partir de 25 personnes : 8,00 €

1h00

v Toute l'année, sur réservation




Perche Sarthois ©Delphine Grigné

LE SALON DE THE

Petit-déjeuner d’accueil

Avant de débuter votre journée, l'équipe du chateau vous
accueille autour d’'un petit déjeuner composé de viennoiseries,
de jus de fruit, d'un the ou d'un cafe, selon vos envies du
moment.

Goliter gourmand

Avant ou apres votre visite, profitez d'un moment de détente au
salon de thé du chateau, aménagé dans les anciennes écuries
rénovées. L'équipe du chateau vous propose une formule
gourmande comprenant un assortiment de gateaux faits-
maison accompagné d'une boisson, chaude ou froide, selon vos

préeférences.
000 R —
“' De 12 a 60 personnes 30 min/1h00
% 9 € TTC par personne i Toute l'année,
—J  surréservation

Restauration

Un nouveau restaurant, Le Chandelier, situé au pied du
chateau, a ouvert ses portes en juin 2025 et est prét a vous
accueillir pour profiter de délicieux repas.

<@y Lechandeliermontmirail@gmail.com

% 02 43 7179 63



DECOUVERTE DU TERRITOIRE

Passionneés d’histoire

Du chateau de Montmirail a la Commanderie d’Arville
(Ou Vice Versa)

Profitez d'une journée pour découvrir deux monuments
emblématiques : la Commanderie d'Arville et le Chateau de
Montmirail, situés seulement a 20 minutes en bus l'un de
l'autre.

* CommanDERJE
D'ARYILLE
De 15 a 60 personnes

Sur devis

Eure-et-Loir I}
4 A une distance de 20
Sarthe 1 minutes en voiture / bus

Toute l'année sur
réservation

Loir-et-Cher

Indre-et-Loire ¢ i




Prestation

Visite guidée

Vivre au chateau
au XXeéme siécle

A la lueur des
bougies

Noél au chateau

Démonstration
forge

Golter
gourmand et
petit déjeuner

Théme

Visite guidee
historique

Visite
thématique

Visite
thématique

Visite

thématique

Animation

Salon de thé

Nombre de
personnes

De 12 a 60 pers.

De 12 a 30 pers.

De 12 a 60 pers.

De 12 a 60 pers.

De 15 a 60 pers.

De 12 a 60 pers.

Tarif

7 euros

7 euros

8 euros

8 euros

De 15 a 24 pers. :

9 euros

A partir de 25 pers. :

8 euros

9 euros TTC

Temps

1h00

1h00

1h00

1h00

1h00

30 min

Quand ?

Toute l'année sur
réservation

Toute l'année sur
réservation

En automne et hiver
sur réservation

En décembre, sur
réservation

Toute l'année sur
réservation

Toute l'année sur
réservation



